
APFEL SELLERIE  SAL AT 16
Honig / Thymian / Walnuss  / Pecor ino 

WILDER BROKKOLI  16
Chi l i  / Zi t rone / Szechuan Pfef fer  / Mayo

ARTISCHOKE 16
Tomate / Minze / Zi t rone

PILZ P OLENTA 20
Shi take / Trüf fe l  / E i  / Sel ler ie

BLUMENKOHL 17
Rucola / Zi t rone / Chi l i -Mayo / Mandeln

AUBERGINE 17
Joghur t  / Peters i l ie  / P in ienkerne

BURRATA 18
Blutorange / Bas i l ikum / Grapefru i t  / P is tazie

WINTERK ABELJAU 23
Babyspinat  / Tomate / Kaper  / But ter  

MARINIERTER THUNFISCH 22
Sesam / Chi l i  / Zwiebel  / Kor iander

MEERES FRIT TO 23
Garnele  / Calamar i  / Sardel le  / 3 Dips

ZUCCHINI 20
Gelb / Grün / Blü te  / Lachs  / Di l l  / Schmand 

OKTOPUS 28
Rote Beete  / Ziegenkäse / Minze / P iment 

BEEF TATAR 21
Jungbul le  / Kapern / Chi l i  / Hausbrot 

OCHSENBACKE 29
Past inake / Schalot te  / Miso / Pre ise lbeere / Jus



CARCIOFO (V) 18
Tomate / Ol ive  / Ar t i schocke 

MEL ANZANA (V) 19
Zucchin i  / Aubergine / veganer  Käse 

BUFAL A 15 / MIT TRÜFFEL 22
Tomate / Büf fe lmozzarel la  / Bas i l ikum

FIOR DI  ZUCCA 19
Zucchin ib lü te  / Scamorza / Pancet ta 

BIANCA GAMBERI 21
Scampi  / Cherr y tomate / Bas i l ikumpesto / Pecor ino

SAL AME PICCANTE 17
Tomate / F ior  d i  la t te  / schar fe  Salami

 
PARMA E F IGHI 21

Tomate / F ior  d i  la t te  / Parmashinken / Parmesan / Feige
  

PISTACCHIO 19
Fior  d i  la t te  / P is tazie  / Bresaola / Stracc iate l la 

SALSICCIA E  P ORCINI  19
Tomate / Sals icc ia  / Ste inpi lz  / Burrata

 

CHEESECAKE 12
Joghur t  / Schokolade / Thymian / Honig

BRIOCHE 15
Kumquat  / Zimt  / Crème Fraîche / Coint reau

FRANZÖSISCHE K ÄSEVARIATION 18
    Fe igensenf  / Traube / Walnuss

*Fragen S ie  unser  Personal  nach e iner  Auf l i s tung der  Al lergene*


